
 
Scheda di descrizione del prodotto 

Settore paste alimentari, pane e prodotti da forno 

 

- Denominazione del prodotto per cui si richiede il Marchio:…………………………………...................................................... 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

- Fasi di produzione, lavorazione e trasformazione del prodotto:……………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………….................................
....................................................................................................................................................................................... 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………….................................
.......................................................................................................................... 

- Ingredienti:………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
....................................................................................................................................................................................... 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………….................................
....................................................................................................................................................................................... 

- Luoghi e tempi di stagionatura:……………………………………………………………………………………………….................................. 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

- Superficie agricola (in ettari) dedicata alla coltura:…………………………………………………………………………………………………. 
- Produzione annua media/stimata di prodotto:………………………………………………………………………………………………………. 

Nello specifico: 

                    
                      

                       
                

 
- Procedure di lavorazione dei prodotti:    ricette specifiche derivanti dalla tradizione locale                                          
innovazioni  

 
- Modi e tempi di  

o Impasto: ………………………………………………………………………………………………………………. 
o Lievitazione: ………………………………………………………………………………………………………… 
o Lavorazione: ………………………………………………………………………………………………………… 
o Cottura: …………………………………………………………………………………………………………….... 

       
- Fasi di lavorazione tramite utilizzo di macchinari: ……………………………………………………………………................ 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 

- Prodotto venduto:     sfuso      confezionato  
 

- Vendita presso:     azienda produttrice       esercizi commerciali autorizzati (…………………………………….. 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………....)   
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